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DAP Deutsches Akkreditierungssystem Prüfwesen GmbH 
 
 

Anlage zur Akkreditierungsurkunde DAP-ZE-3529.00 
nach DIN EN 45011:1998 

 
 

Gültigkeitsdauer: 2009-02-23 bis 2014-02-22 
 
 

Urkundeninhaber: ARS PROBATA GmbH 
 

 Möllendorffstraße 49 
 10367 Berlin 
 
 

 

Konformitätsbewertungen  
in den Bereichen: 
 

Etikettierung von Rindfleisch und Rindfleischerzeugnis-
sen nach den Anforderungen der Verordnung (EG)  
Nr. 1760/2000; 
ökologische/biologische Produktion gemäß Verordnung 
(EG) Nr. 834/2007;  
kontrollierte Tierhaltungsformen auf der Grundlage der 
KAT-Prüfsystematik; 
Eigenkontrollsysteme zur Sicherung des gesundheit-
lichen Verbraucherschutzes auf der Basis Artikel 8 bez. 9 
der EG VO 852/2004; 
Lebensmittelverarbeitung in allen Produktkategorien  
auf der Grundlage des BRC Global Standard for Food  
Safety und des IFS Food; 
Lagerung, Transport und Logistik von Lebensmitteln und 
anderen Produkten auf der Grundlage des IFS Logistics 
Standard; 
Produktionsbereich Fleisch und Fleischwaren sowie  
Produktion von frischem Obst, Gemüse und Speise-
kartoffeln in allen Marktstufen gemäß Systemhandbuch 
der QS Qualität und Sicherheit GmbH; 
Futtermittelherstellung und -verarbeitung auf der Grund-
lage des IFIS (IFSA-Standard für Einzelfuttermittel) 
 
 

verwendete Abkürzungen: siehe letzte Seite  
 
 
1  Etikettierung von Rindfleisch und Rindfleischerzeugnissen 
 
Zertifizierungskriterien der ARS PROBATA GmbH: PE-04/FB-03 vom 01.09.2005 
 
in Verbindung mit: 
 
von der Bundesanstalt für Landwirtschaft und Ernährung genehmigte Etikettierungssysteme entspre-
chend der in der Zertifizierungsstelle vorgehaltenen Liste. 
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2 Ökologische/biologische Produktion gemäß Verordnung (EG) Nr. 834/2007 
 
Zertifizierungskriterien der ARS PROBATA GmbH: PÖL-04/FB- vom 01.01.2009 
 
in Verbindung mit: 
 
Verordnung (EG) Nr. 834/2007 des Rates vom 28. Juni 2007 über die ökologische/biologische Produk-
tion und die Kennzeichnung von ökologischen/biologischen Erzeugnissen und zur Aufhebung der Ver-
ordnung (EWG) Nr. 2092/91 
 
 
3 Kontrollierte Tierhaltungsformen auf der Grundlage der KAT-Prüfsystematik 
 
Zertifizierungskriterien der ARS PROBATA GmbH: PKAT-04-FB-01 vom 01.09.2008 
 
in Verbindung mit: 
 
Leitfäden für Futtermittebetriebe, Version Oktober 2008 
 
Leitfäden für Legebetriebe, Versio. Oktober 2008 
 
Leitfäden für Legebetriebe „Tierschutzgeprüft“ Version Juli 2008 
 
Leitfäden für Packstellen, Version Oktober 2008 
 
Leitfäden Zoonosen, Version 01.01.2008 
 
Tierschutz-Nutztierhaltungs-Verordnung, 28.02.2002 

 
 
4 Eigenkontrollsysteme zur Sicherung des gesundheitlichen Verbraucher- 
 schutzes auf der Basis Artikel 8 bez. 9 der EG VO 852/2004 
 
Zertifizierungskriterien der ARS PROBATA GmbH: PEKS-04/FB-02 vom 15.11.2005 
 
in Verbindung mit: 
 

− FAO/WHO Codex Alimentarius 
Teil A II:   Lebensmittelhygiene 
Teil B I:    Fleisch und Fleischerzeugnisse 
Teil B II:   Fisch und Fischerzeugnisse, einschließlich Schalentiere 
Teil C I:    Verarbeitetes Obst und Gemüse allgemein 
Teil C II:   Obst und Gemüse in Dosen 
Teil C III:   Tiefgefrorenes Obst und Gemüse 
Teil F I:    Milch und Milcherzeugnisse allgemein und Hygieneleitsätze 

− Verordnung (EG) Nr. 852/2004 des europöischen Parlamentes und des Rates über Lebensmittel-
hygiene vom 29.04.2004 

−  Leitlinien für die Gute Hygienepraxis, basierend auf Kapitel III der VO (EG) 852/2004  
     z.B. - Leitlinien des Bundesverbandes der Filialbetriebe und Warenhäuser 

- Verband der Fruchtsaftindustrie 
- Leitlinien für eine gute Hygienepraxis im Früchte-Import und -Großhandel 

− VO zur Durchführung des gemeinschaftlichen Lebensmittelhygienerechts v. 08.08.2007 
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5 Lebensmittelverarbeitung in allen Produktkategorien auf der Grundlage des 

BRC Global Standard for Food Safety und des IFS Food; Lagerung, Transport 
und Logistik auf der Grundlage des IFS Logistics Standard 

 
Zertifizierungskriterien der ARS PROBATA GmbH: PLA-04/FB-06 vom 15.11.2005  
 
in Verbindung mit: 
 
BRC Global Standard for Food Safety, Version 5, Januar 2008 

 
Zertifizierungskriterien der ARS PROBATA GmbH: PLA-04/FB-05 vom 01.10.2008 für IFS 
und IFS Logistics 
 
in Verbindung mit: 
 
„International Food Standard“, HDE - Hauptverband des Deutschen Einzelhandels e.V. und der 
FCD - Fédération des entreprises du commerce et de la distribution, Frankreich   
Version 5, August 2007 
 
„IFS Logistic Standard“,HDE - Hauptverband des Deutschen Einzelhandels e.V. und  
FCD - Fédération des entreprises du commerce et de la distribution, Frankreich   
Version 1, Juni  2006 

 
 
6 Fleisch und Fleischwaren sowie frisches Obst, Gemüse und Speisekartoffeln in 

allen Marktstufen gemäß Systemhandbuch der QS Qualität und Sicherheit GmbH 
 
Zertifizierungsregel der ARS PROBATA GmbH: PQS-04/FB-03 vom 01.09.2005  
 
in Verbindung mit: 
 
Leitfäden zu allen Stufen, Version 01.01.2009 

 
 

7  Futtermittelherstellung und -verarbeitung auf der Grundlage des IFIS  
(IFSA-Standard für Einzelfuttermittel) 

 
Zertifizierungsregel der ARS PROBATA GmbH: PQS-04/FB-11 (IFIS) vom 17.02.2006  
 
in Verbindung mit: 
 
„IFSA Feed Ingredients Standard” (IFIS), April 2007 
 

Diese Akkreditierung ersetzt nicht das Anerkennungs- oder Zulassungsverfahren der zu-
ständigen Behörde gemäß den Forderungen des Gesetzgebers. 
 

verwendete Abkürzungen: 
 
BRC British Retail Consortium 
FAO Food and Agricultural Organization 
IFS International Food Standard 
KAT 
QS 

Verein für kontrollierte Tierhaltungsformen e.V. 
Qualität und Sicherheit GmbH 

WHO World Health Organization 
IFSA International Feed Safety Alliance  
 


